
FABULOUS CUISINE

FABULOUS CUISINE

EXCLUSIVE WINES

UNIQUE COCKTAILS

GREAT PATRONS

F I N E  C A S U A L  B A R  &  R E S T A U R A N T

"Ecco il mio segreto. E' molto semplice: 
non si vede bene che con il cuore. 
L'essenziale è invisibile agli occhi."

 Antoine De Saint-Exupéry

Ecco il nostro segreto. Dietro un'apparenza moderna di legno, ferro e 
acciaio si cela un grande e ra�nato cuore: la cucina del Duke's. 

Il nostro obiettivo è quello di creare dei piatti deliziosi per la qualità degli 
ingredienti e l'armonia degli abbinamenti. Ogni creazione vuole suscitare 
nell’ospite un’esperienza culinaria favolosa o, come diciamo internamente 
al Duke's, da "WOW".

A tal �ne, lavoriamo ogni giorno con dedizione per trovare le migliori 
materie prime disponibili sul mercato e proporle in ricette ricche di 
semplicità, gusto, profumi e contrasti. 

Abbiamo l'ambizione di creare una "Fabulous Cusine" per il benessere dei 
nostri ospiti e, quindi, per favorire un'atmosfera di convivialità al Duke's.

Pura maestria dei nostri Chef. Puro piacere per Voi. 

Fai sapere ai nostri Chef se siamo stati all'altezza delle nostre ambizioni 
dando un voto ai nostri piatti !  Chiedi al Guest Manager come fare



APPETIZERS

Qualsiasi Appetizers voi scegliate durante i l  nostro Happy Hours dal 
martedi al sabato (dalle 18.00 alle 20.00) sarà scontato rispetto al prezzo 

del menù.

Per tavoli  Bar verrà applicata la maggiorazione del 10% per i l  servizio.

Salmon Toast
Salmone H idden�ord del le  i sole  Faroe mar inato in  casa  con pan br ioche 

tostato,  sour  cream al  bas i l ico,  o l ive  nere  so�ate e  profumi  di  mandar ino
12,00€/8,00€ 18.00-20.00

Allergeni: Pesce, glutine, uova, soia 

Black Angus Royale
Bocconcini  d i  “B lack  Angus” segnat i  a l la  p iastra  con sa lsa  sambal  oelek  

12,00€/8,00€ 18.00-20.00
Allergeni: Soia, Glutine, Tracce di pesce, Uova

Nachos
Chips di mais con sour cream, guacamole e salsa Bloody Mary 

10,70€ /6,70€  18.00-20.00
Allergeni: Latticini, glutine nella salsa Worcester (Glutine, Senape, Pesce)

Melting Pop
G u s t o s i  c h i c k e n p o p c ro c c a n t i ,  g l a s s a t i  c o n s a l s a  s p e z i a t a ,  

accompagnat i  da  edamame e  sour  cream   10 ,80€/6,80€ 18.00-20.00
Allergeni: Soia, Glutine, Latticini

Golden Moon
Mezze lune di  pan br ioche cotte  a  vapore,  r ip iene di  ta leggio e  nocciole  
t o s t a t e  c o n d e l i c a t a  c o n fe t t u r a  d i  c i p o l l a  r o s s a  e  l a m p o n i     

10 ,80€/6,80€ 18.00-20.00
Allergeni: Glutine, latticini, uova, frutta a guscio

“Don’t cry for me” Prawns
G amber i  argent ini  in  crosta  di  “Panko” ,  ser v i t i  con verdure in  tempura,  

e  una maionese a l  l ime fatta  in  casa   12 ,80€/8,90€ 18.00-20.00
Allergeni: Glutine, Uova e Soia

Larry’s Fries
S�ziose st icks  di  patate  dolc i  con homemade kechup al  chipot le

10,60€ /6 ,60€ 18.00-20.00
Allergeni: Glutine

Questo esercizio utilizza ingredienti che contengono i seguenti allergeni:

Cereali contenenti glutine le loro varietà ibridate e derivati Crostacei e derivati
Uova e derivati  Pesce e derivati
Arachidi e derivati  Soia e derivati
Latte e derivati  Frutta secca in guscio e derivati
Semi di Sesamo e derivati  Sedano e derivati
Mostarda e derivati  Biossido di Zolfo espressi come SO2

Non possiamo pertanto escludere l’eventuale presenza accidentale nei piatti dove la loro presenza non è 
esplicitamente citata



STARTERS

Tuna Tartare▲   leggero
Tar tare  di  tonno bianco Ala lunga,  con l ime,  cor iandolo,  guacamole f resco e  

pasta  “k atai� ” croccante  14 ,70€ 
Allergeni: Pesce,  Soia, Cereali glutinosi

Garden of Heather    leggero
M il lefogl ie  di  verdure di  stagione in  diverse  consistenze con c icor ia ,  
patate  dolc i ,  cavol�ore,  taccole,  leggera  ‘omelette’ d i  zucchine e  chips  

di  patate  dolc i    13 ,20€
Allergeni: Uova, Latte e derivati, Cereali glutinosi

Ir iking▲   s�zioso
Sashimi di Salmone Hidden�ord delle isole Faroe con zucchine croccanti 
marinate, accompagnato da cialde croccanti di r iso, lamponi freschi e salsa 

sa�ron Tamari  14,70
Allergeni: Pesce,  Soia

Salpicón    gustoso
B l a c k A n g u s s � l e t t a t o,  i n s a l a t i n e a ro m a t i c h e,  p o m o d o r i  p a c h i n o,  
arancia  condit i  con una v inaigrette  a i  profumi  ambrat i  e  f ruttat i    15 ,00

Allergeni: Nessuno

‘Angus’ Tartare    gustoso
Tar tare  di  � letto  ‘Angus’ su  pasta  ‘K atai� ’ e  battuto di  pomodor ini  a i  

profumi  di  cor iandolo ed aceto di  lamponi  15,60
Allergeni: Cereali glutinosi, può contenere tracce di derivati di Soia

Red Light    leggero
Hummus di cicerchia di Santorini,  broccoletti  saltati  con triangoli  di pane 

arabo tostato    13,10
Allergeni: Cereali glutinosi, Sedano

Rising Truffle    s�zioso
Patate di Avezzano in tre diverse consistenze con profumi di taleggio e 

tartufo nero estivo ( Tuber Aestivum Vittadini)   14,20
Allergeni: derivati del Latte, Cereali glutinosi (Rosti fritto)

Duke’ Scaboom    s�zioso
Scampi crudi su una base di r isotto al salto croccante agli  agrumi,

con crème fraîche ai profumi di scampi,  fogl iol ine di erbe fresche e 
peperone crusco   15,60

Allergeni: Crostacei, derivati del Latte, Sedano

Duke’s Homemade Bread
Cestino di pane di grano duro fatto in casa con 24 ore di l ievitazione 

naturale 3,10 p.p.
Allergeni: Cereali Glutinosi, Lieviti

▲  Al �ne di una maggiore qualità organolettica nella conservazione dei 
prodotti ed al �ne di prevenire i l  problema dell ’Anisakis,  alcune delle 
nostre materie prime e lavorazioni vengono abbattute di temperatura

negativa secondo le procedure previste dall ’HACCP



SALADS

HOMEMADE PASTA

Duke’s Cindy Salad    leggero
I nsalata  del lo  chef  composta  da vent i  d iverse  pr imiz ie  ed erbe aromatiche 
con una v inaigrette  a i  profumi  di  aceto di  mele,  miele  di  acacia  e  castagno 

e  pimiento giamaicano 16,20
Allergeni: Nessuno

Baby Spinach    s�zioso
I nsalata  di  germogl i  d i  spinaci  se lez ionat i  Duke’s ,  con v inaigrette  

a l l ’aceto balsamico,  uva sultanina,  p inol i  tostat i ,  pomodor i  secchi  e  
pere  c ines i  16 ,90

Allergeni: Frutta a guscio, Sol�ti..

Duke’s Caesar Salad    gustoso
Cuori di lattuga, menta, scaglie di parmigiano invecchiato 24 mesi,  crostini 

di pane, �letti  di “Pollo rurale allevato all ’aperto” al ‘Sauvignon Blanc’,  i l  
tutto unito da una leggera ‘mousseline’ 15,90

Allergeni: Glutine, (tracce di crostacei, senape, soia e sesamo nella salsa Worcestershire

Duke’s Lobster Linguine ▲   gustoso
I l  del icato profumo del l ’ast ice  in  una ’b isque’ �rmata Duke’s  mantecata  con 
L inguine  mono grano Senatore  Cappel l i  da  agr icoltura  biologica ,  pomodor i  

pachino con�t ,  cor iandolo,  ‘chi l i ’ e  polpa di  ast ice  f resco 27,60
Allergeni: Cereali glutinosi, Crostacei, Sol�ti, derivati del Latte, Sedano

Timberland Quail    s�zioso
Pappardelle di Gragnano mantecate con bocconcini di quaglia e 

dadini di lardo di colonnata al profumo di mir to, l imone d’Amal� e 
parmigiano 24 mesi   22,10

Allergeni: Cereali glutinosi, Sedano, Uova, Sol�ti, derivati del Latte

Spaghetti in Afro-dite    s�zioso
Versione Duke’s della cacio e pepe, i l  miglior pecorino al mondo “Afrodite” 
del casei�cio Fiorino si  unisce ad una selezione di tre pepi provenienti 

dall ’Africa Orientale   20,80
Allergeni: Cereali glutinosi, derivati del Latte

Ravioli  36    s�zioso
R aviol i  d i  far ina  integrale  r ip ieni  d i  parmigiano reggiano invecchiato 36 
mesi ,  con carc io� in  diverse  consistenze a i  profumi  di  erbe aromatiche e  

crumble sa lato   20 ,80€ 
Allergeni: Latte e derivati, Cereali glutinosi, Uova, Frutta a guscio

Veggie Cous Cous    leggero
Cous Cous di semola di grano duro, con taccole, funghi alla oyster sauce, 
melassa al melograno e lenticchie rosse ai profumi di cocco, zenzero e 

curry verde   20,60
Allergeni: Cereali glutinosi, Funghi

Umami Rise Noodles    gustoso
Ve r m i ce l l i  d i  r i s o  co n wo k d i  ve rd u re,  b o t t a rg a d i  t u o r l o  d ’ u ovo 

grattugiato e  crema di  semi  di  zucca 20,20
Allergeni: cereali glutinosi, uova

Truffle Ravioli    gustoso
Ravioli  al  tartufo nero Uncinato ( Tuber Uncinatum Chatin) con ripieno di 

patate, porri  e mascarpone  24,10
Allergeni: derivati del Latte, Uova, Cereali glutinosi



MAIN COURSES

SIDE DISHES

Duke’s White Tuna Steak ▲   leggero
S te a k d i  to n n o b i a n co A l a l u n g a s e gn a t a  a l l a  gr i g l i a  a cco m p a gn a t a  d a 

mist icanza con avocado e  mela ,  semi  di  l ino e  majo ponzu   27 ,40
Allergeni: Pesce, Soia, Anidride solforosa

Wild Chicken    leggero
Suprem a di  “Po l lo  ru ra le  a l l ’a per to” cotta  a l l a  gr ig l ia  e  mar inata  a i  
p ro f u m i  d i  ‘a c h i o te’ d e l l o  Yu c a t a n e  ‘ t a n d o r i  m a s a l a” d e l l ’ I n d i a  co n 

caponata  di  verdure   25 ,60
Allergeni: Senape, Sol�ti, Cereali glutinosi

Salmon Wedding ▲   s�zioso
Salmone Hidden�ord delle isole Faroe, si  ‘sposa’ con il  tar tufo nero italiano 

e l ’oyster sauce cinese;  testimoni i l  bok-choy e gli  shiitake   28,30
Allergeni: Pesce, Cereali glutinosi (crackers, salsa oyster), Lieviti, derivati del Latte, derivati della Soia

Sea Bream in Saint-Tropez    s�zioso
Fi letto  di  orata  a i  profumi  di  yuzu accompagnato con purè a l la  Robuchon e  

polvere  di  mor inga   26 ,50
Allergeni: Pesce, Sedano, Latticini

Tenderloin in Pomegranade Sauce    s�zioso
Fi l e t to  d i  m a n zo “A n g u s” co n s a l s a  d i  m e l o gr a n o,  p o l e n t a  t a r a gn a 
c ro cc a n te,  l a rd o d i  Co l o n n a t a ,  m e l o gr a n i  f re s c h i  e d i n s a l a t i n a d i  

radicchio di  stagione   29 ,90
Allergeni: Sol�ti, Cereali glutinosi, derivati del Latte, Frutta a guscio

Duke’s                 Rib-Eye Steak    gustoso
Cuore della costata di manzo ‘Angus’ ai  profumi di sale grigio dell ’atlantico 
e di erbe aromatiche con patate “�ne de Ratte’ e mais fresco  33,10 (350 gr)

Allergeni: derivati del Latte

Crispy Belly Bliss    gustoso
Pancia  di  maia l ino da latte  croccante con mist icanza e  sa lsa  honey mustard 

a i  profumi  di  pass ion f ruit    26 ,10
Allergeni: Sol�ti, Senape

BBQ Satay    s�zioso 
Bocconcini  d i  pol lo  mar inat i  con Corean BBQ e  bock choy cott i  a l la  

brace   24 ,60
Allergeni: nella salsa Worcester (Glutine, Senape, Pesce) 

                Tataki    leggero 
Tatak i  d i  B lack  Angus con purea di  patata  dolce  a i  profumi  di  l ime e  

cor iandolo   26 ,80 (180 gr)
Non contiene allergeni

Steak Potatoes mais e patate novelle in padella croccanti
5,30

Bok Choy cavolo cinese grigliato
5,50

Caponata di verdure
5,80

Green Salad insalatina romana croccante
5,20



DESSERTS

Tequila Lime Sorbet    leggero
Cremoso sorbetto a l  l ime,  avocado e  tequi la   10 ,00

Gluten Free e Lactose Free

Blueberry Cinnamon Ice-Cream    leggero
Gelato fatto  in  casa  a i  profumi  di  cannel la  con  b lueberr y  f resco in  

diverse  consistenze e  crumble croccante a l la  cannel la  12,50
Allergeni: Latte e derivati , Uova, Frutta a guscio, Glutine

Fresh Fruit Sorbet  ■    leggero
Tris di frutta di stagione selezione ‘Alfredo Cal iciott i ’ abbinato ad un 

sorbetto al cocco e sciroppo al dattero 14,50
Allergeni: Cereali glutinosi

Pretty Woman    s�zioso
B a b à c ro c c a n t e c o n p a n n a m o n t a t a  a i  p ro f u m i  d i  v a n i g l i a ,  m e r i n g a 

a l l ’i ta l iana,  gel  a l l ’ I b isco e  sa lsa  a i  f rutt i  ross i  e  camomil la  13,30
Allergeni: Uova,  Cereali glutinosi, Lieviti, Latte e derivati, Frutta a guscio

Apple Tart    gustoso
Tor t ino di  ‘pasta  sablè’ con cuore caldo di  mele  golden profumate a l  l imone 
,  f rangipane a l le  mandor le  e   sa lsa  di  cranberr y  e  fava tonk a,  gelato a l la  

cannel la  13,00
Allergeni: Uova,  Cereali glutinosi, Lieviti, Latte e derivati, Frutta a guscio

Duke’s Chocolate Freak-out    gustoso
Leggera  mousse di  c ioccolato “Grans  Crus  Valrhona” (Apalco e  J ivara)  
r i co p e r t a  d a u n a m o r b i d a g a n a c h e,  c h o co l a te  “s to n e s” ,  “ w a fe r ” e  

namelak a  fondente 12,80
Allergeni: Uova, Cereali glutinosi, Latte e derivati, Frutta a guscio

l 'Opéra Chez Duke’s    s�zioso
R i v i s i t a z i o n e  D u k e’s  d e l l ’O p e r à  d i  Cy r i a q u e G av i l l o n :  ve l i  i n  d i ve r s e  
consistenze di  gianduia  c ioccolato bianco I voire,  c ioccolato fondente a l  

70% Guanaja ,  cacao e  pral inato di  nocciole  13,40
Allergeni: Latte e derivati, Uova, Cereali glutinosi Frutta a guscio, derivati della Soia, Arachidi

Mandar’in Love    s�zioso
Crema past iccera  a l la  vanigl ia  e  mandar ino tra  strat i  d i  pasta  s fogl ia  e  
croccante di  r i so  so�ato,  so�ce crema chant i l ly  a l  c ioccolato bianco e  

ser v i to  con sa lsa  a l  mandar ino a i  profumi  di  menta  14 ,10
Allergeni: Uova, derivati del Latte, Frutta a guscio . Può contenere tracce di: derivati della Soia, Glutine.

■ Prodotto congelato all ’origine. Ad esempio, al Duke’s utilizziamo puree di frutta 
Ravifruit che raccoglie la frutta al massimo della sua maturazione nelle regioni 
migliori al mondo. Questa frutta viene immediatamente lavorata e congelata 
all ’origine per garantirne il massimo del sapore, profumo e colore



VINI DOLCI

COFFEE & WATER

BYODINAMIC TEAS & 
HERBAL INFUSIONS

AMARI & AFTER DINNER

Dai sentori intensi e complessi, al palato esprimono dolcezza ben dosata ed 

equilibrata freschezza con note aromatiche lunghe e persistenti . Adatti in 

abbinamento o anche da soli

Vini “passiti” con Muffa Nobile o Ghiaccio

Cile,  Valle de Curicò -  Late Har vest Gewürztraminer 2020 – Montes   5,70

Francia ,  Bordeaux -  Sauternes  A.S .C .  2019 –  Chateau Fontebr ide  7 ,20

Germania, Rheinhessen – Cuvèe Trockenbeerenauslese 2007 – Luis Guntrum 7,20

Sud Afr ica ,  Ste l lenbosch –  Edelspaz  Late  Har vest  2020 –  Delheim 7 ,80

Austr ia  –  E iswein Gruner  Velt l iner  –  Weinr ieder  8 ,30
Allergeni: Sol�ti

Vini Liquorosi

Por togal lo,  Por to L .B.V.  2015 -  Quinta  do Tedo  5 ,70

Italia, Pantelleria - Morsi di Luce, Moscato di Pantelleria IGT  – Florio    5,70

Spagna,  Jerez  –  Noe Pedro Ximenez 30 anos –  González-Byass  7 ,80
Allergeni: Sol�ti

Ca�è espresso 3,10

Altra  ca�etter ia   3 ,20

Acqua minerale  4 ,00

Earl  Grey,  Darjeel ing,  Assam,  Green tea,  Green Jasmine  3 ,20

Lemon Ginger,  Fennel  L iquorice,  Royal  Camomile   3 ,20

Je�erson Amaro I mpor tante –  Vecchio magazzino doganale  30°   5 ,50

Frack –  Vecchio magazzino doganale  24°   5 ,50

K ranebet  –  Antiche dist i l ler ie  r iunite  40°   5 ,50

Washinton –  Vecchio magazzino doganale  28°  5 ,50

Roger  –  Vecchio magazzino doganale  25°  5 ,50

Amaro Nepèta 28°  5 ,50

Amaro Timous 28°  5 ,50

Pol i  Vaca M ora Amaro  5 ,50

Liqueur  Poire  Wil l iams au Cognac Peyrot  30°  6 ,50

Liqueur  M andarine au Cognac Peyrot  30°  6 ,50

Calvi l la ,  l iquore al la  M ela  -  AB S elezione 28°  7 ,50

Ananda,  l iquore al  Cacao -  AB S elezione 28°  7 ,50

La Val le  dei  Mul ini ,  L imoncel lo  Amal� 32°  5 ,50

La Val le  dei  Mul ini ,L iquore al  mandarino amal� 32°  5 ,50

Liquore del le  Sirene 23°   5 ,50

Abracadabra -  Liquore di liquirizia Vecchio magazzino doganale 25°  5 ,50



IL GUSTO DELLE EMOZIONI

LEGGERI

SFIZIOSI

GUSTOSI

Per provare vero piacere e soddisfazione durante una cena è fondamentale 
riuscire a scegliere la ricetta "giusta" da un menu. 
Abbiamo scoperto che il piatto “giusto” è quel piatto che stimola le sensazioni 
gustative ricercate in un particolare stato emotivo.
Per facilitarvi nel trovare il piatto più in sintonia con i vostri gusti e il vostro stato 
d’animo del momento, abbiamo creato un menu che propone ricette di tre 
diverse categorie "Gustativo-Emotive".

I piatti ‘leggeri e profumati’ sono particolarmente piacevoli per le delicate 
sensazioni aromatiche ed il basso contenuto calorico che apportano. 
Sono ricette a base di ingredienti ‘poveri’ di grassi ma ricchi di elementi nutritivi 
essenziali abbinati sapientemente con erbe aromatiche e/o spezie al �ne di 
esaltarne gli aromi ed i profumi.
Stefania Lovato – Guest Director Duke’s

I piatti ‘s�ziosi’ stimolano i nostri sensi ed esaltano il piacere di mangiare. 
Sono ricette piene di contrasti di sapori, di consistenze o di aromi; oppure ricette 
con una particolare forza gustativa o intensità aromatica. 
Daniele Giorgi – General Manager Duke’s

I piatti ‘gustosi’ creano per voi sensazioni piene, ricche e persistenti. 
Sono ricette che nascono dal matrimonio tra elementi di piacevolezza con 
ingredienti ricchi di sapidità, acidità o aromaticità. 
Angelo Nardiello –  Chef Duke’s


